HAUSGEMACHTE SUPPEN
WARMEN BAUCH UND HERZERL

Original Prager Kuttelflecksuppe , Dritkova“t 7.30

Slowakische Krautsuppe” ¢t

papriziert mit Sauerrahm, Speck und Champignons 6.50
Rindsuppe mit Leberknsdel A+ 5.70
Rindsuppe mit Frittaten* Gt 5.30

KALTE SPEISEN NICHT NUR
FUR HEISSE TAGE

Haussulz mit Zwiebeln und Kiirbiskernsl 9.10

Mozzarella mit Tomaten, Oliven und frischem Basilikum  11.90

DIE ERDIGE DREIFALTIGKEIT:
GERIEBEN, GESCHNITTEN, IM GANZEN

Erdﬁpfelpuffer handgemacht, 2 Stiick*© [ 5.20
Erdapfelpuffer mit Knoblauch bestrichen 2 Stiick"© ¢ 5.50
Ofenerdapfel 2 Stiick,

mit Sauerrahm, Speckstreifen und Zwiebeln © 7.20
Schweizerhaus-Rohscheiben, Teller ¢ 4.20

KNACKIG & FRISCH AUF DENTISCH

Schweizerhaus-Salatschiissel mit Blattsalat, Gurken,
Tomaten und hausgemachtem Kiirbiskernsldressing©® ™ 10.40

zusatzlich mit Schinkenstreifen, Emmentaler & EiPC¢M [3,90

oder mit gebackenen Hiihnerfiletstreifen A PG M 16.90
oder mit gegrillten Putenstreifen <0 CLM 16.90
oder mit Chimichurri-Tofu"-MN ¢ 15.90

DER KLEINE HUNGER IST EIN
UNANGENEHMER ZEITGENOSSE

Frankfurter 2 Stiick mit SenfM" 5.90
WeiBwurst 2 Stiick mit WeiBwurstsenf™ 6.90
Wiener Bratwiirstel 2 Stiick mit siiBem SenfM 7.00
Wiener Bratwiirstel 2 Stiick

mit Senf, Zwiebeln, Ketchup und Pommes fritesM 11.50
Wiener Bratwiirstel 2 Stiick

mit Budweiser Bierkraut und Salzerddpfeln At 11.50
Kleines Rindsgulasch* 12.50
Serviettenknodel mit BratensaftAcct 9.00

WARME BEILAGEN

Salz-, Petersilien- oder Braterdapfel ©,
Pommes frites, Reis®, Serviettenknodel*Ct,
Saisongemiise ' oder Budweiser Bierkraut* je 4.80

Unsere knusprige Spezialitdt:

Hintere Schweinsstelze

frisch vom Grill

Preis nach Gewicht, fiir | kg©

Dazu empfehlen wir: Senf und Kren"©
frischen Krautsalat

HIER GEBEN SICH DIE STARS DER
BOHMISCH-WIENERISCHEN KUCHE
EIN STELLDICHEIN

Znaimer Rindsgulasch mit ServiettenknédelnA“C* 20.50

Budweiser Bierfleisch vom Schwein
mit Serviettenknddeln und buntem Saisongemiise*<P¢tM 15,50

Krautfleisch nach Art des Hauses
mit Salzerddpfeln St 12.90

C'evupéi(':i mit Senf, Zwiebeln, Ketchup & Pommes frites™- 13.90

HirtenspieB vom Schweinslungenbraten
mit Senf, Zwiebeln, Ketchup, Pfefferoni & Pommes frites™  22.90

Wiener Schnitzel
vom Schwein mit gemischtem SalatA¢¢tM 17.90

Im Schweizerhaus ist kein Tag wie der andere.
Werfen Sie also auch ein Auge au
unsere Schmankerl in der Wochenkarte!

Die hohe Qualitdt unserer Speisen kommt nicht von ungefdhr.
Sie kommt aus Osterreich, woher wir unser gesamtes Fleisch
und Gefliigel beziehen. Frische und Regionalitdt sind bei uns
allgegenwartig. Geschmacksverstarker und kiinstliche
Zusatzstoffe haben allerdings Hausverbot!

DER EINE GENIESST, DER ANDERE
MUSS FEDERN LASSEN

SO EINE HAUPTSPEIS’ FREUT SICH
UBER EINE GESUNDE BEGLEITUNG

1/2 Grillhendl Gemischter Salat je nach Saison' 4.90
knusprig vom SpieB, mit Rohscheiben garniert 10.50 .

Frischer Krautsalat 4.90
1/2 Wiener BackhendLl N ~
goldbraun gebacken (Wartezeit ca. 20 Minuten) A< 13.90 Wiener Erdépfelsalat - 4.90
Putenschnitzel nach Pariser Art Blattsalat 4.90
mit Braterddpfeln und gemischtem Salat”<:M 19.20 Gurkensalat 4.90
Putenschnitzel gebacken Kiirbiskernol 1.40

f m 4 ; ACGLM

mit Petersilienerddpfeln und gemischtem Salat 19.20 KiirbiskernéldressingcDGLM 1.40
Hiihnerleber gebacken mit Erdapfelsalat*c LM 17.50

DER KARPFEN SCHWIMMT
AM ZWEITLIEBSTEN IM BIER

Wildkarpfenfilet vom Gut Dornau gebraten
mit Knoblauchbutter, Saisongemise
und Petersilienerdépfeln G- 22.90

UM EIN ECHTES SCHMANKERL
ZU SEIN, BRAUCHT’S KEIN FLEISCH

HAUSGEMACHTE LOCKMITTEL
FUR NASCHKATZEN & -KATER

Mohnnudeln handgewuzelt, mit Butter<¢ 8.60

Bohmische Powidltascherln 2 Stk. in Butterbréseln”<¢ 5.20

Wiener Apfelstrudel”c" 5.60
Schokotorte mit Schlagobers "¢ H 5.60
GrieBflammeri mit Beerenmark im Glas © 6.90

Schweizerhaus Bierschokolade, handgeschépftAf¢  5.50

Schafskasetascherln
hausgemacht, aus Erdépfelteig auf Paradeiskraut ¢+ 13.90 Handgemachte Schaumrolle je Stiick*<© 1.90
Spinatnockerln Portion Schlagobers© .20

hausgemacht, in Késeoberssauce mit Blattsalat* ¢t 13.90

Gebackener Emmentaler
»Woerle“-Heumilchemmentaler mit Preiselbeeren* <6 13.90

Linse trifft Bohne im Topf

2weierlei Linsen, weiBe Bohnen, Salzerddpfel, Gemiise, Miso" -4 13.90

FUR KLEINE ACHTERBAHNPILOTEN
UND RINGELSPIELREITERINNEN

WENN EINEN DER SUSSE GAUMEN
EISKALT ERWISCHT

Zwetschkeneisknédel im Mohnmantel © oder
Marilleneisknédel je StiickAcCH 4.10

DAMIT FANGT MAN NICHT NUR MAUSE

Hiihnerfiletstreifen gebacken mit Pommes und Ketchup”©¢  11.90

Schlierbacher Schlosskase, pikant, herzhaft-deftig® 3.50

Fischstdbchen gebacken
mit Erdépfelsalat oder Pommes und KetchupAc GLM 8.90

KALTE BEILAGEN

Frisch geradelter Bierrettich 4.60
Geriebener steirischer Kren© 1.30
Portion Estragon- und Kremser Senf" 1.00
Portion WeiBwurstsenf™ 1.10

Frisch gepresster Knoblauch mit Olivendl oder
Hausgemachte Habanero-Chilipaste mit Olivendl je 3.20

OL- oder scharfe Pfefferoni Portion

SiiBsaure Essiggurkerl™ Portion je3.80
Scharfer Pfefferoni | Stiick 0.90
Salzgurke I Stiick 2.00
Sauce Tartare “F™ oder Preiselbeeren je2.70
Mayonnaise < 1.20
Ketchup 1.20

Original Olmiitzer Quargelaufstrich ¢ 3.90
Schweizerhaus-Fleischaufstrich, pikant-"© 6.00
Portion Butter® 1.20

HANDGEMACHTES GEBACK

Salzstangerl® 1.90

Kaisersemmel* 1.80

Hausbrot kleiner Schweizerhaus-Wecken
aus Natursauerteig, geschnitten”© 2.20

Laugenbrezel* 2.00

Budigelstr

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch,
E Erdnuss, F Soja, G Milch oder Laktose, H Schalenfriichte,
L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere
# Vegan / * Jugendgetrink / Alle Preise sind Inklusivpreise in €.



